                     Лист опитування

Число________Клас____Прізвище_________

1.Тестова перевірка знань
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2.Додаткові бали__________________________

Лабораторна робота № 2

Тема: Вивчення властивостей ферментів.

Мета роботи: вивчення каталітичної функції ферментів та виявлення сутності денатурації.

Матеріали та устаткування: 5%-вий розчин пероксиду водню (H2O2),піпетка,бульби сирої і вареної картоплі,пробірки,тліюча лучинка.

До уваги!

1.Влавтивості ферментів. Не діють( у більшості випадків) при температурі віще 70˚ – 80˚ С. При температурі нижче 0˚С ферменти втрачають активність, але не руйнуються.

Оптимальна температура дії ферментів 35˚-45˚C.
                                                Хід роботи 

1.Помістіть у першу пробірку кілька шматочків сирої картоплі, у другу- стільки ж вареної. В обидві пробірки долийте по 5 мл пероксиду водню (H2O2).

Що спостерігаєте

У першій пробірці?______________________________________________

_______________________________________________________________
У другій пробірці?_______________________________________________

_______________________________________________________________
2. Дослідіть газ, виділяється, за допомогою тліючої лучинки. Що спостерігаєте?

_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Висновок

_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
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Закріплення: Які функції виконують білки в клітині?- знайти відповідь в підручнику, навести приклади використання різноманітних організацій білків.(додаткові бали за відповідь)

Формування нового навчального досвіду:

                              Лабораторна робота № 2 

Тема: Вивчення властивостей ферментів.

Мета роботи: вивчення каталітичної функції ферментів та виявлення сутності денатурації.

Матеріали та устаткування: 5%-вий розчин пероксиду водню (H2O2),піпетка,бульби сирої і вареної картоплі,пробірки,тліюча лучинка.

До уваги!

1.Влавтивості ферментів. Не діють( у більшості випадків) при температурі віще 70˚ – 80˚ С. При температурі нижче 0˚С ферменти втрачають активність, але не руйнуються.

Оптимальна температура дії ферментів 35˚-45˚C.
                                                Хід роботи 

1.Помістіть у першу пробірку кілька шматочків сирої картоплі, у другу- стільки ж вареної. В обидві пробірки долийте по 5 мл пероксиду водню (H2O2).

Що спостерігаєте

У першій пробірці?______________________________________________

_______________________________________________________________
У другій пробірці?_______________________________________________

_______________________________________________________________ 

2. Дослідіть газ, виділяється, за допомогою тліючої лучинки. Що спостерігаєте?

______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

2.Оформлення звіту до лабораторної  роботи.

     Формування  висновків до лабораторної роботи.

Рефлексія:

1.Текстова перевірка знань.

1.Укажіть, що відбувається з третинною структурою ферментативних білків у момент виконання ними своєї функції.

А. Не змінюється;                                     В. Злегка змінюється;

	


Б. руйнується;                                            Г. ускладнюється.                          

2. Назвіть білки-ферменти, які розщеплюють інші білки.

А. Пепсин;                                                  В. інсулін, глюкагон;

	


Б. ліпаза;                                                     Г. актин, міозин.  

3. Назвіть чинник, збільшення інтенсивності якого спочатку підвищує,

а потім знижує активність ферменту та швидкість ферментативної реакції.

А. Концентрація ферменту;

Б. концентрація йонів Гідрогену (рН);

	


В. концентрація субстрату.
